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PAPRIKA FORT o = TKA FUME
Aussi nommé « hot paprika », il est < PAPRLE nom de
trés apprécié pour sa couleur, mais également |t
pour son goit fruité subtilement relevé o
aromatique. A star d'un piment, on - wpimento heures au ont fri
JLutilise un peu partout dans la cuisine de tous 2 P ) eableme?)
< les jours ou traditionnelle comme goulaschs, | pene agr " inten
plats en sauce, pomme de terre grille
four, fromages, cufs
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